COMPOSTERINGSTECHNIEK VOOR BINNEN
VERMICOMPOSTERING OP SCHOOL

Wat mag erin en wat niet?
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DE 4 GOUDEN REGELS VOOR SUCCESVOL VERMICOMPOSTEREN
Snijd het afval in stukjes en voeg ze in kleine hoeveelheden toe

Houd de temperatuur tussen 15 en 25°C

Bewaar een zeker evenwicht door regelmatig karton toe te voegen.
Het versnipperen ervan vergemakkelijkt de afbraak en beluchting
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