
NOTEN 

ZAKDOEKJES,
KEUKENROL 

PAPIEREN THEEZAKJES
EN KOFFIEDIK

INCLUSIEF FILTER

INKTVRIJ KARTON EN
EIERDOZEN IN KLEINE

STUKJES 

GEKOOKTE RESTJES
(OOK VLEES EN VIS)

BROOD,
KOEKJES 

CITRUSVRUCHTEN

OLIËN EN SAUZEN 

COMPOSTEERBAAR
PLASTIC,  LUIERS

UI,  KNOFLOOK 
PREI

SCHILLEN EN RESTJES
VAN RAUW OF GEKOOKTE

FRUIT / GROENTEN

Wat mag erin en wat niet?

composteringstechniek voor binnen
vermicompostering op school

VERKRUIMELDE
EIERSCHALEN

Snijd het afval in stukjes en voeg ze in kleine hoeveelheden toe

DE 4 GOUDEN REGELS VOOR SUCCESVOL VERMICOMPOSTEREN

Houd de temperatuur tussen 15 en 25°C

Bewaar een zeker evenwicht door regelmatig karton toe te voegen.
Het versnipperen ervan vergemakkelijkt de afbraak en beluchting

Houd de compost licht vochtig


