
NOTEN ZAKDOEKJES,
KEUKENROL 

PAPIEREN THEEZAKJES
EN KOFFIEDIK 

INCLUSIEF FILTER 

INKTVRIJ KARTON EN
EIERDOZEN IN KLEINE

STUKJES

BROOD,
KOEKJES 

CITRUSVRUCHTEN

OLIËN EN SAUZEN 

GRASMAAISEL  

Wat mag erin en wat niet?

GROENAFVAL IN KLEINE
STUKJES EN IN

BEPERKTE HOEVEELHEID 

SCHILLEN EN RESTJES
VAN RAUW OF GEKOOKTE

FRUIT / GROENTEN

composteringstechniek voor buiten
vat, silo of compost op school

VERKRUIMELDE
EIERSCHALEN

DE 4 GOUDEN REGELS VOOR GOEDE COMPOST

 

Houd de compost licht vochtig, maar niet drassig, door het naar
behoefte te (her)bedekken

Belucht de compost regelmatig met een beluchtingsstaaf of
hooivork om onaangename geuren te voorkomen

UITWERPSELEN EN
STROOISEL VAN

KLEINE HERBIVOREN 

COMPOSTEERBAAR
PLASTIC,  LUIERS

GEKOOKTE RESTJES
(OOK VLEES EN VIS)

Snijd het afval in stukjes en voeg ze in kleine hoeveelheden
toe

Bewaar een zeker evenwicht door regelmatig karton toe te voegen.
Het versnipperen ervan vergemakkelijkt de afbraak en beluchting


